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POLPETTA DI CASA 9
Boulette de viande de veau de lait servie dans
une sauce tomate avec copeaux de parmesan

et basilic frais

INSALATA CAPRESE 16
Mozzarella di buffala servie avec un mélange
de tomates fraiches et tomates cerise confites,

basilic frais, huile d’olive et réduction balsamique

POLPO ALLA GRIGLIA 19
Pieuvre grillée servie avec tomates cerise
mi-séchées, olives et capres dans un léger

bouillon au vin blanc
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PAPPARDELLE AI FUNGHI 15 24
Pappardelle, pﬁtes longues et larges

faites maison aux champignons

GNOCCHI DELLA NONNA 14 22
Gnocchi ala ricotta faits maison servis
dans une sauce tomate, basilic frais avec

Ccro quant de prosciutto

INSALATA DELLA CASA 9

Salade maison

ZUPPA DEL GIORNO 7

Soupe du jour

TAVOLINA DI SALUMI (2) 20
Plateau de charcuteries italienne,

olives et foccaccia pour 2 personnes

PIATTO DI FORMAGGI (2) 24
Assiette de fromages italiens du moment

pour 2 personnes

1/2 REG.

PENNE ROMANOFF 12 20
Pates servies dans une sauce rosée

a la vodka

SPAGHETTINI FRA DIAVOLO 18 29
Pites longues fines servies avec crevettes
surmontée d'une crevette géante dans

une sauce légérement relevée

Option d’ajouter du homard — —

(surplus au prix du marché)

VITELLO SALTIMBOCA 26
Escaloppe de veau de lait servie en saltimbocca

avec légumes du marché

FILETTO DI MANZO 36
Filet mignon (6 0z) servi dans une sauce
au Marsala avec pomme de terre grelot et légumes

du marché

COSTELLA DI VITELLO 4.2
Cote de veau grillée servie avec une purée

de pomme de terre au parmesan et légumes du

marché surmontée d'un beurre au romarin

et a l'ail roti

RESTAURANT

POLLO ALLA CACCIATORE 24
Poulet chasseur servi sur une polenta

crémeuse avec légumes du marché

SALMONE ALLA GRIGLIA 24
Saumon grillé servi sur une salade de zucchini

et fenouil avec vinaigrette au citron et capres

MERLUZZO ALLA PUTTANESCA 28
Morue poélée servie avec légumes du marché

et sauce alla puttanesca

PESCE DEL GIORNO PM

Poisson du jour

LOCANDA



